
Visita e Estudo da Fábrica de Fritadeiras Contínuas

Recentemente, visitámos várias fábricas e demos uma vista de olhos à nossa linha de
produção contínua de fritadeiras. Actualmente, a nossa fábrica está bastante madura neste
aspecto da fritadeira.

1. Esta linha de fritura contínua pode ser amplamente utilizada para fritar tipos de alimentos,
tais como pastelaria, snacks, doritos tortilla, etc.

2. Inclui a fritura, o transporte e a remoção de óleo com controlo preciso. 
3. O transporte e a fritura simultâneos tornam a produção contínua em alta eficiência e com
menos mão-de-obra. 
4. forma de aquecimento eléctrico de alta eficiência e estrutura optimizada do corpo da fritura
pode usar menos óleo para realizar uma alta circulação de óleo. 
5.O corpo de fritura e o transportador separados podem ser limpos convenientemente. As
correias transportadoras de rede fazem a alimentação e descarga uniforme. 

 

 

Alguns detalhes da nossa máquina
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A linha de fritura contínua automática é largamente utilizada em frutos secos fritos, alimentos
inchados, produtos de carne, etc., tais como arroz estaladiço, tiras de arroz doce pegajoso,
amendoim, feijão, e bolo frito com açúcar, lulas, frango frito, etc., um equipamento ideal para
produzir alimentos fritos.
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O nosso Pacote & Entrega de Fábrica:

Embalagem Com filme de embrulho e em caixa de madeira,
ou de acordo com as necessidades do cliente.

Prazo de entrega 10-15 dias úteis.
Tipo de envio Por mar, caminho-de-ferro, etc.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               3 / 3

http://www.tcpdf.org

