
Como Funciona a Fritadeira Automática de Aperitivos
Contínuos?

Como fabricante profissional de máquinas de fritar aperitivos, a nossa máquina automática de
fritura profunda desenha um bom processo de fabrico. As fritadeiras industriais podem fritar
fritar fogos franceses para venda.

Máquina de fritar batatas fritas Introduzir

1 Este sistema de processamento de aperitivos
fritos é especialmente concebido para uso

industrial, incluindo sistema de alimentação,
sistema de fritura contínua, sistema de

despoeiramento, sistema de aromatização e
sistema de arrefecimento.

2 Assim, a fritadeira automática contínua de
snacks é totalmente automática, com alta

capacidade e processo contínuo, a fritadeira
Fábrica Puff Snack Stainless Steel Fryer pode
evitar qualquer erro dos trabalhadores, e obter
o alimento frito perfeito de forma mais precisa e

eficiente.
3 A fritadeira comercial automática de aperitivos

contínuos tem aplicações muito vastas, como
aperitivos folhados, pellets extrudidos,

aperitivos de massa, feijões, nozes, vegetais
frescos, cebolas, batatas fritas, batatas fritas de

banana, batatas fritas de banana, etc. Para
diferentes alimentos, aplicaremos fritadeiras de

uma ou duas fritadeiras de cinta.
4 E também fornecemos maquinaria ou serviços
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auxiliares, como tanques de óleo, bombas,
filtros de óleo, tubagens e programas, etc., eles

ajudarão a monitorizar o nível de óleo,
alimentar o óleo automaticamente, filtrar o óleo,

de modo a poupar muito mais batatas fritas.

Processo de Fritadeira de Aço Inoxidável Puff Snack de Fábrica

As vantagens da fritadeira automática de batatas fritas de batata fresca

1.O desenho completo é compacto, razoável e fácil de operar de uma fritadeira contínua.
2. temperatura seca, tempo ajustável, efeito de secagem é excelente.
3. máquina de fritar alimentos adopta transmissão em cadeia de rolos de passo duplo e
secagem de ida e volta. Funciona suavemente e não há absolutamente nenhum encravamento.
4.A fritadeira de batatas fritas equipada com um sistema de combustão eficiente e económico,
a fonte de calor é distribuída razoavelmente, o material é aquecido uniformemente, o consumo
de energia é baixo, e a produção é grande.
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Esta fritadeira automática contínua é desenvolvida com base na pesquisa e estudo da nossa
empresa de tecnologia avançada estrangeira, e o seu desempenho técnico e qualidade de
produto alcançaram o nível de liderança mundial. Uma máquina de sopro avançada com
configuração flexível, ampla aplicação de matérias primas e operação conveniente.
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