Quanto mais alto € o contetudo de proteina de alimentacao
de peixe, melhor?

1. A proteina € o principal indice nutricional dos alimentos compostos para peixes

O teor de proteinas nos alimentos para animais € uma das normas para medir o nivel
nutricional dos alimentos para animais. Mas nao que quanto maior for o teor proteico, maior
sera a qualidade dos alimentos para animais. A proteina é o principal indice nutricional dos
alimentos compostos para peixes. O nivel de proteina afecta directamente a qualidade interna
das racOes para peixes.

Os peixes tém uma baixa capacidade de utilizacdo de acucar. A proteina é o principal nutriente
para o crescimento do peixe, e a maior parte dela deve ser obtida a partir de alimentos. Assim,
o0 teor proteico das racfes aquaticas € geralmente muito mais elevado do que o das racdes
para aves. SO desta forma se pode garantir o crescimento saudavel do peixe. O peixe e 0
camardo nao sao essencialmente proteinas necessarias, mas necessitam de aminoacidos. Mas
0s animais ndo podem sintetizar aminoacidos de substéncias inorganicas simples, devem obter
aminoacidos directa ou indirectamente dos alimentos para animais e plantas. Por conseguinte,
os alimentos compostos para peixe e camarao fabricados por extrusoras flutuantes de
alimentos para peixe devem prestar atencdo ndo s6 a quantidade de proteinas, mas também a
sua qualidade.

O teor excessivo de proteinas nao s6 causara desperdicio de recursos proteicos dos alimentos
para peixes. Mas também causar doencas do figado e da vesicula biliar, obesidade do corpo
de peixe, intolerancia ao stress como a obesidade humana. Ao mesmo tempo, ira também
aumentar a pressao sobre a gestdo da qualidade da agua do tanque. Os peixes ndo podem
metabolizar um teor demasiado elevado de proteinas. E entdo, excretardo mais residuos
organicos para o corpo de agua. E ndo s6 aumenta o custo. Mas também causa danos no
ambiente aquatico, formando fertilizante eutrofico.

Um teor demasiado baixo de proteinas, por um lado, causara um crescimento lento dos peixes
e uma fraca resisténcia a doencas. Por outro lado, ira atrasar as oportunidades de producéo.
Um teor demasiado baixo de proteinas ndo pode satisfazer as necessidades fisiologicas do
corpo do peixe, desnutricdo, crescimento deficiente. E o coeficiente alimentar sera elevado. E
por vezes causara fraqueza fisica e doencas.
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2. Peixes com diferentes dietas e diferentes fases de crescimento tém uma nutricdo proteica
alimentar diferente.

Diferentes tipos de peixe, diferentes fases de crescimento. E as necessidades proteicas ideais
sdo também diferentes. Os peixes carnivoros precisam de ra¢cdes com elevado teor proteico,
enquanto os peixes vegetarianos tém necessidades proteicas mais baixas. Teor proteico
apropriado em geral, Peixes herbivoros (tais como carpas herbivoras) abaixo dos 30%,
Omnivoros 30~35% dos peixes (tais como carpas e carpas crucianas), Peixes carnivoros (tais
como peixes-gato) 35~40%.

Os peixes na fase de muda tém maiores necessidades nutricionais em proteinas. Assim, pode
satisfazer as necessidades fisiol6gicas urgentes de novas formas de vida. Para alevins grandes
ou peixes acabados, pode reduzir adequadamente o nivel nutricional. Por conseguinte, dominar
o nivel éptimo de proteinas na alimentacao dos peixes € de grande beneficio para orientar a
producéo pesqueira.

Peixes omnivoros como a carpa e o crucifixo. O teor éptimo de proteina da ragdo na fase de
salpicos de agua é de 40%~45%, o teor 6ptimo de proteina da racdo na fase de plantulas é de
35%~40%, e o teor 6ptimo de proteina da ragdo na fase adulta é de 30%~35%.

As necessidades nutricionais da dourada (também conhecida como peixe Wuchang) séo
semelhantes as da carpa herbivora, e ambas séo peixes herbivoros. O teor éptimo de proteina
da racdo feita pela linha de producgéo de racdo para peixes na fase de muda € de 30%~32%, e
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o teor 6ptimo de proteina da ragéo feita pela maquina automética de extrusédo de racao para
peixes na fase adulta € de 25%~28%.

Peixe-gato, tainha, etc. Peixe carnivoro. O teor 6ptimo de proteinas das racdes na fase de
plantulas é superior a 40%. E o teor 0ptimo de proteinas das racdes na fase adulta é superior a
35%.

3. A temperatura diferente da agua deve também ajustar adequadamente o conteddo proteico
na alimentagcédo do equipamento de fabrico de racdes para peixes-gato flutuantes.

Por exemplo, o contetdo proteico deve ser relativamente reduzido na estagdo quente. Tal
como as pessoas, comer mais leve no Verao quente para facilitar a digestao e absorcao do
peixe. Caso contrario, o figado gordo ira ocorrer. Da mesma forma, a estagédo de baixas
temperaturas deve aumentar relativamente o contetdo proteico da racao, tal como as pessoas
comem alguma carne de céo e borrego no Inverno. Aumentar a acumulacao de calor do corpo
do peixe para dissolver a eroséo do congelamento do corpo. De modo a assegurar a energia
necessaria para o metabolismo e crescimento do peixe.

4. O indice proteico da alimentacédo do peixe deve ser baseado em proteinas animais.
De acordo com a fonte das matérias-primas, a proteina pode ser dividida em duas categorias:

proteina animal e proteina vegetal. Entre elas, farinha de peixe, farinha de carne e 0ssos e
farinha de sangue sé&o ricas em proteina animal. Uma vez que os aminoacidos contidos nestas
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proteinas sdo semelhantes aos necessarios para o crescimento do peixe. Esta proteina nao é
apenas uma elevada taxa de absor¢cdo. Mas tem também as vantagens de rapida absor¢éo e
baixa poluicdo da agua. Por conseguinte, a proteina da alimentacao aquatica de alta qualidade
deve ser. Esta proteina animal é principalmente utilizada. No entanto, a farinha de sementes de
algodao, farinha de alfafa, farinha de colza, etc. contém principalmente proteinas vegetais. Os
peixes da alimentacéo aquatica produzidos a partir desta matéria-prima tém uma baixa taxa de
absorcao, lenta absorcéo e grave poluicdo da agua.

Além disso, na sua esséncia, a absorcéao e utilizacdo de proteinas pelos peixes é a utilizacao
de aminoacidos essenciais. Porque a proteina é composta por aminoacidos. A proteina vegetal
contém menos aminoacidos essenciais para os peixes, razao fundamental pela qual os
alimentos aquéaticos tendem a enfatizar a proteina animal. Desde que este obstaculo seja
ultrapassado, os aguafeeds podem ultrapassar a dependéncia das proteinas animais.
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