
Equipamento de filtragem de óleo alimentar frito

Utilizamos o equipamento de filtragem de óleo comestível totalmente automático Loyal para o
filtrar on-line. Ao fritar, as impurezas que caem do produto são tratadas imediatamente. Para
que as impurezas não sejam carbonizadas no óleo e não prejudiquem o óleo.

 

O óleo de cozinha é, então, protegido:

1. A velocidade de escurecimento do óleo comestível será muito atrasada;

2. O valor ácido, o valor carbonílico e o valor de peróxido do óleo comestível serão controlados;
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3. O aparecimento de alimentos fritos permanecerá constante;

4. O sabor e a qualidade dos alimentos fritos serão grandemente melhorados e melhorados;

5. Prolongar o tempo de utilização do óleo comestível e poupar 80% do custo do óleo de fritura;
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