
Como posso começar o negócio do macarrão instantâneo?

As principais matérias-primas da indústria alimentar do macarrão instantâneo são o trigo, a
farinha e o óleo de palma. Ao mesmo tempo, as indústrias relacionadas a montante incluem os
cereais. Ao mesmo tempo, a produção de petróleo e a indústria de processamento de farinha.
E depois, a flutuação dos preços do trigo e do óleo de palma no upstream. Ao mesmo tempo, o
desenvolvimento tem um impacto na indústria alimentar do macarrão instantâneo. Ao mesmo
tempo, a indústria do upstream desenvolve-se de forma constante e saudável. E depois, é o
fornecimento de amostras de trigo, farinha e óleo de palma. Ao mesmo tempo, assegura a
estabilidade das matérias-primas necessárias à indústria do macarrão instantâneo. Ao mesmo
tempo, o desenvolvimento vigoroso de trigo de alta qualidade, farinha especial e óleo de palma
de alta qualidade na indústria de upstream.

 

O progresso acelerou a melhoria da qualidade do macarrão instantâneo. Ao mesmo tempo,
promoveu favoravelmente o rápido desenvolvimento de produtos de topo de gama na indústria
do macarrão instantâneo. Ao mesmo tempo, existem três tipos de macarrão instantâneo de
acordo com o processo. Tais como: macarrão frito instantâneo, macarrão instantâneo não frito
e macarrão instantâneo húmido. De acordo com a embalagem, é dividida em barris, copos e
sacos.
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Nos últimos anos, uma vez que os distribuidores a jusante amadureceram. Os canais de venda
a jusante do noodles instantâneos. Ao mesmo tempo, ocupam gradualmente uma posição forte
em toda a cadeia da indústria. Como resultado, as despesas de venda dos fabricantes de
macarrão instantâneo aumentaram significativamente. Ao mesmo tempo, as margens de lucro
do mesmo foram espremidas. E depois, para os fabricantes de macarrão instantâneo. E, em
seguida, formaram uma vantagem de primeiro contacto com a marca. Ao mesmo tempo, os
distribuidores a jusante amadureceram. Ao mesmo tempo, também expandiu a influência da
marca dos fabricantes de macarrão instantâneo. E depois, isto permite que os fabricantes de
macarrão instantâneo tenham um forte poder de negociação com os distribuidores. Ao mesmo
tempo, numa posição forte. Ao mesmo tempo, isto assegura que as empresas de macarrão
instantâneo de marca tenham maiores margens de lucro.

A última é a escolha de máquinas de macarrão instantâneo
Shandong Loyal é um fabricante profissional de pequenas máquinas de fazer macarrão
instantâneo. Ao mesmo tempo, a nossa máquina de fazer macarrão instantâneo é concebida
com um bom processo de fabrico de macarrão instantâneo. E depois, a máquina de macarrão
instantâneo faz de farinha de trigo, água, sal, farinha de grão e sumo de vegetais. Ao mesmo
tempo, não há necessidade de fritar macarrão instantâneo.

Ao mesmo tempo, as vendas de macarrão instantâneo a nível mundial estão a aumentar ano
após ano. E depois, especialmente durante a epidemia de 2020. O macarrão instantâneo é fácil
de comer. Ao mesmo tempo, é fácil de armazenar a longo prazo. E depois, é rico em sabor. Ao
mesmo tempo, especializamo-nos na produção de pequenas máquinas de fazer macarrão
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instantâneo. Ao mesmo tempo, projecta e fornece equipamento com diferentes taxas de
produção. E depois, inclui linhas de produção de macarrão instantâneo frito e não frito. Ao
mesmo tempo, a nossa máquina de fazer macarrão instantâneo pode produzir macarrão em
chávena e macarrão ensacado. E depois, é para satisfazer as diferentes necessidades dos
clientes. Ao mesmo tempo, também fornecemos aos clientes soluções de tempero. Ao mesmo
tempo, também tem um design inovador e um desempenho fiável.

Processo de fabrico instantâneo de macarrão

Mistura de farinhas - Composição - Cozedura - Corte e Dobra - Fritura - Refrigeração -
Embalagem

 

Vantagens da máquina automática de macarrão instantâneo

1. O tamanho e a forma do macarrão instantâneo
podem ser ajustados facilmente.

2 Material em aço inoxidável.
3 O rolo de moldagem da massa, a máquina de

cozer massa, a máquina de fritar massa
adoptam o controlo de frequência, a velocidade

pode ser ajustada de acordo com diferentes
massas.

4 Operação fácil ,3-4 trabalhadores suficientes.
5 Estrutura compacta, pequena pegada.
6 O macarrão Indomie pode ser embalado em

saco ou chávena para venda.

                               3 / 4



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               4 / 4

http://www.tcpdf.org

