Conhece a adaptabilidade das maquinas de sopro de
alimentos?

Com o progresso e desenvolvimento continuo da sociedade, a maquinaria de rosca dupla
soprada é cada vez mais utilizada. Durante o processo de utilizagédo, conhece a adaptabilidade
das maquinas sopradas automaticas? Deixem-me explicar-vos:

Adequacéo de escalas. De acordo com a politica industrial nacional e os requisitos de
desenvolvimento da industria, o desenvolvimento da escala de producdo de média e grande
escala deve ser enfatizado, enquanto as pequenas empresas de producdo devem defender-se
a si proprias de acordo com as leis da economia de mercado. No entanto, o equipamento de
extrusoras de rosca dupla produzido na industria de extrusoras de rosca dupla do meu pais
esta principalmente equipado com pequenas e médias empresas, e 0s conjuntos completos de
equipamento de grande escala utilizados sao ainda importados em grandes quantidades.
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Aplicabilidade em termos de seguranca. A aplicabilidade da seguranca refere-se a seguranca
mecanica, seguranca de producao e seguranca alimentar no processamento de alimentos
inchados.

Uma delas é a seguranca mecanica. E o efeito causado pela maquina extrusora de alimentos
gue nao produz danos, e o risco mecanico é reduzido ao minimo.

O segundo é a seguranca da producao. A premissa é suficiente para uma produc¢ao segura,
higiene industrial, e garantia da seguranca e saude dos empregados na producédo. A partir da
gestdao, tecnologia de producéo e utilizagcdo do equipamento, sao estipulados o comportamento
seguro das pessoas e as condi¢des materiais necessarias para uma producao segura.

A terceira € a seguranca alimentar. O equipamento de producédo de alimentos para cées inclui
principalmente a higiene alimentar, qualidade dos alimentos, nutricdo alimentar e outros
aspectos relacionados.
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Aplicabilidade de um conjunto completo. No processamento industrializado de alimentos, a
maioria deles ndo sado produzidos numa maquina autbnoma, mas sim integrados numa linha de
producgéo para funcionamento. Portanto, a adequacgéo do conjunto completo € um elo
importante para assegurar o funcionamento continuo, producéo equilibrada, desempenho de
processamento e qualidade do produto. O principio do conjunto completo € alcancar uma
escala econGmica razoavel, satisfazer os requisitos tecnoldgicos do processo e a
correspondéncia razoavel entre o operador da extrusora e o equipamento. Para que a linha de
producédo possa ser de funcionamento normal, seguranca e saneamento, poupanca de energia
e manutencao conveniente asseguram a natureza avancada, racionalidade e fiabilidade de
toda a linha de producéao.

Adequacdao sanitaria. S80 0s requisitos higiénicos para a estrutura mecanica da maquinaria
industrial de sopro e do processo de fabrico. Inclui principalmente os materiais estruturais,
estrutura da superficie, limpeza, durabilidade, e inspecbilidade da superficie de contacto do
produto e superficie de contacto ndo-produto para maquinaria alimentar. Para a estrutura
mecanica, devem ser determinados os pontos-chave de controlo dos riscos sanitarios. E devem
ser tomadas medidas para assegurar 0s requisitos sanitarios da estrutura mecanica.
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