Aperitivos Fritados Processo de Fabrico de Alimentos

O processo de fabrico de snhacks fritos pode produzir snacks de farinha de trigo, batatas fritas,
cantos crocantes, e picadas de corneta. Ao mudar o molde da maquina de processamento de
snacks alimentares, podem ser produzidas varias formas. Os angulos tridimensionais
tridimensionais mais complexos, peixes pequenos e outros produtos precisam de ser
equipados com equipamento especial de moldagem e de corte para sopro e fritura. As
instalacdes de fabrico de aperitivos folhados fritos podem ser obtidas através da substituicdo
da ferramenta de corte de corte de diferentes formas de corte por gravagéao.

Fluxo do processo de fabrico de papas fritas folhadas:

Mistura da matéria-prima - extrusdo - moldagem do corte - desbastamento frito

1 Mixer

Misturar todos os tipos de
matérias-primas atraves de
uma certa proporcéo, adicionar
uma certa proporcéo de agua e
misturar bem

2 CONVEYOR Parafuso

A matéria prima é elevada a
altura requerida através do
parafuso na tubagem

3 Extrusora de rosca dupla

Extrusdo de alimentos através
de extrusao de rosca dos
produtos necessarios no local
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de producéao

4 Cortador de forma

O produto tufado em branco é
fabricado pela maquina de
corte de plastico para produzir
a forma necesséria

5 Maquina de fritar

O sabor do produto é
melhorado através da fritura
para obter um efeito crocante.

6 Maquina de sementeira

A talha levanta o produto

acabado depois de fritar e
atirar, mas os colegas no
tambor aspergem a farinha

Tambor Unico: O tambor gira

continuamente para misturar o

produto e temperar no tambor
de forma uniforme

7 Méaquina de embalar

De acordo com as
necessidades do cliente,
escolher diferentes tipos de
maquinas de embalagem para
separar os produtos em
embalagens a granel.

Miao Crispy Horn, Batatas fritas, Crispy Jinguo, Noodles Jiangmi, Rolinhos de Carne e outras

formas
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Relatério do projecto de fabrico de snacks de cornichao frito ?

1. O misturador pode misturar farinha, farinha de milho, farinha de arroz, etc., € o primeiro
passo do processamento alimentar, conduzido por um motor, utilizando principalmente
para misturar matérias-primas, agua e aditivos. As matérias-primas sdo misturadas
rapidamente, de forma uniforme.

2. Transportador: transporte de matérias primas misturadas para a Extrusora. O elevador
inteiro € todo feito de aco inoxidavel, facil de operar, o tempo de turno pode ser
ajustado, também é completamente automatico.

3. Extrusora de rosca dupla|A extrusora de parafuso duplo € composta principalmente por
sistema de alimentacéao, sistema de extrusdo, sistema de
corte rotativo, sistema de aguecimento, sistema de
transmissao, sistema de lubrificacdo e sistema de controlo.

O sistema de extrusao, o sistema de accionamento e o

sistema de corte rotativo adoptam todos a regulacao de

velocidade de frequéncia cruzada, com forte poténcia e
funcionamento estavel.

A lubrificac@o automética e o arrefecimento forcado
asseguram o funcionamento seguro da extrusora.

Para diferentes matérias primas, escolher sistema de
alimentacéo por parafuso simples ou duplo. A alimentacao é
uniforme, estavel e fivel.

A rosca é processada por um processo especial, que é
resistente ao desgaste e a fadiga e tem uma longa vida Util.

Comprimento, relacdo de diametro e estrutura da rosca
diferentes satisfazem diferentes requisitos de processo.

4. Maquina de corte e moldagem: A maquina de corte divide os produtos longos em
produtos de comprimento padréo, e o dispositivo de alimentacdo automatica na parte
da frente da maquina de corte organiza varias barras longas seguidas. O corte da faca,
a velocidade de corte e a velocidade de traccao séao controlados por converséao de
frequéncia. A espessura de compactacdo do produto é ajustavel.

5. Transportador de arrefecimento: o transportador de correia é utilizado como
transportador de operacdo continua da linha de producéo, utilizando correia de pvc de
gualidade alimentar, soldadura de estrutura de aco inoxidavel, higiénico e facil de
limpar.

6. Maquina de fritura profunda: Os pequenos alimentos fritos precisam de ter melhores
caracteristicas de moldagem do produto quando soprados, e o contetdo de agua é
maior. Depois de serem formados pela maquina de fazer snacks, séo directamente
fritos e desidratados na fritadeira comercial para tornar o produto estaladi¢co. O
equipamento de fritura inclui fritadeira industrial semi-automatica profunda, tipo tinel,
maquina de fritura continua, fritadeira industrial de tunel de dupla camada (pré-fritura
apos alimentos flutuantes). O desbobinador tem desbobinador de um barril e
desbobinador de dois barris. Satisfazem as necessidades de producdo semi-automatica
e automatizada de refeicGes ligeiras fritas continuas. A linha de processo do
equipamento de fritura automatica tem uma capacidade adequada de 100-300 kg. Pode
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definir o peso do material a fritar, o tempo de fritura, e o tempo de despoeiramento.
Pode ser operado continuamente online ou manualmente. A fritadeira semi-automatica
tem uma capacidade de 6leo de cerca de 400 litros. Pode ser equipada com
aquecimento a gas e aquecimento eléctrico. Pode ser ligada a uma maquina de filtro
fino e a um equipamento de depdsito de oleo.

7. A maquina automatica de temperar octogonal salpica a superficie do produto com
fragrancia e sabores diferentes. Ao mesmo tempo, pode pulverizar a superficie (xarope
ou chorume temperado) sobre a superficie. A maquina automatica de temperar
octogonal tem barris octogonais de duas e quatro cabecas. A maquina de temperar
padrdo e a maquina de temperar octogonal de varias cabecas conseguem a adicdo
guantitativa de tempero e a uniformidade da mistura de tempero. A mudanca do
tempero de diferentes produtos de sabor pode alcancar uma adi¢ao precisa. Este
modelo é controlado por PLC com ecra tactil, e o programa funciona de forma estavel
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